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>  Dextérité et souplesse adaptées au contact alimentaire

■  Excellente dextérité : finesse du gant et souplesse du matériau

■  Finition chlorinée pour une meilleure protection des produits manipulés

■  Adaptés au contact avec les denrées alimentaires

Agro
•  Mise en conserve
•  Désossage de volaille
•  Découpage de filets de poisson
•  Fabrication de fromage
•  Préparations alimentaires
•  Manipulation de fruits et légumes

PROTECTION ÉTANCHE

Cat. 3

0010

  Adapté au contact alimentaire selon la Directive Européenne CEE 1935/2004. Ce gant 
non flocké convient à la transformation des viandes et d’autres aliments gras affectés d’un 
facteur de réduction supérieur ou égal à 2. Parfaitement étanche, il est aussi recommandé 
pour la transformation des fruits et légumes.

Superfood 177

Taille / EAN 6 7 8 9 10

Conditionnement 1 paire/sachet - 10 paires/boîte - 100 paires/carton

Finition extérieure Relief antidérapant 

Finition intérieure Chlorinée

Couleur Bleu

Matière Latex naturel

Superfood 177

Longueur (cm) 31

Epaisseur (mm) 0.40

Poignet Manchette droite


